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23واحد توليدي در شهركرد 
به بهره‌برداري رسيد

۲۳واح��د تولي��دي در ش��هركرد همزمان 
ب��ا روز كارآفرين��ي و اقتص��اد مقاومت��ي 
با كمك ق��رارگاه اقتصاد مقاومتي بس��يج 
سازندگي س��پاه حضرت قمر بني‌هاشم)ع( 
چهارمحال‌و‌بختي��اري ب��ه بهره‌ب��رداري 
رس��يد. فاز جديد واحد توليدي مواد غذايي 
»چم‌چنگ« با كمك قرارگاه اقتصاد مقاومتي 
بسيج سازندگي استان چهار‌محال‌وبختياري 
در شهرك صنعتي ش��هركرد فعال شد و در 
اين فاز ۲۳واحد توليد قن��د، پولكي و نبات 
فعال ش��ده اس��ت. اين كارگاه از مجموعه 
كارگاه‌هاي توليدي فاز چهارم اس��ت كه با 
حمايت مجموعه بس��يج س��ازندگي استان 
فعال و زمين��ه اش��تغال جدي��د ۱۵نفر به 
صورت مستقيم و ۲۵نفر غيرمستقيم فراهم 
ش��ده اس��ت. تاكنون كارگاه‌هاي زيادي در 
زمينه‌ه��اي قاليبافي، خياط��ي، گلدوزي، 
جوراب‌بافي و نانوايي با كمك بسيج سازندگي 
در راستاي اش��تغال‌زايي و اقتصاد مقاومتي 
راه‌اندازي ش��ده اس��ت. برخي از كارگاه‌ها 
با مش��كل س��رمايه در گردش يا تسهيلات 
مواجه بودند و هم‌اكنون اين واحدها از محل 
تس��هيلات اش��تغال‌زايي اقتصاد مقاومتي 

مورد حماي��ت قرار گرفته و ب��ا حدود ۱۰ تا 
۱۵ نفر اشتغال مستقيم راه‌اندازي شده‌اند. 
چهارمحال‌و‌بختياري ۱۲شهرستان با بيش 
از يك‌ميليون نفر جمعيت دارد. اين استان 
۳۲شهرك و ناحيه صنعتي مصوب دارد كه 
هم‌اكنون در۲۲ش��هرك و ناحي��ه صنعتي 
استان آمادگي واگذاري زمين به متقاضيان 
سرمايه‌گذاري در بخش‌هاي توليدي مختلف 
وجود دارد. در حال حاضر در اين استان بيش 
از هزار واحد صنعتي در حال فعاليت اس��ت 
كه ۳۶واحد از اين مجموعه واحدهاي بزرگ 
و داراي اش��تغال بالاي ۱۰۰نفر و ۳۲واحد 
متوس��ط با اش��تغال بين ۵۰ ت��ا ۱۰۰نفر و 
بقيه واحد‌ه��اي صنعتي كوچك هس��تند. 
تاكنون با صدور بيش از ۲هزار جواز تأسيس 
و افزون بر ۴۰۰طرح با سرمايه‌گذاري بالاي 
۶۰درص��د طرح‌هاي صنعت��ي اجرايي و در 
راستاي كمك به تكميل اين طرح گام‌هاي 
بلندي برداش��ته شده اس��ت. اين استان در 
تولید برخ��ي محصولات صنعت��ي از جمله 
لوازم خانگي، توليد چادر مش��كي، موكت و 
برخي از صنايع ديگ��ر رتبه‌هاي مطلوبي در 

كشور دارد. 

سردار علي‌محمد اكبري
فرمانده سپاه قمر بني‌هاشم چهارمحال‌و‌بختياري
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تلاش بسيج سازندگي
 براي آبرساني به روستاهای اردبیل

 عمليات آبرس��اني به ۹۰۰روس��تاي محروم 
اس��تان اردبيل با مش��اركت آب و فاضلاب و 
نقش‌آفريني بسيج سازندگي استان اردبيل آغاز 
ش��ده كه بخش زيادي از آن به نتيجه رسيده 
است. تا سال گذشته آب ۴۶۳روستاي استان 
اردبيل به وس��يله تانكر تأمين مي‌ش��د كه به 
همت بسيج سازندگي و با همكاري اداره كل 
آب و فاضلاب در مرحله اول مقدمات آبرساني 
پايدار به ۴۵۴روستا انجام شده و در مرحله دوم 
نيز عمليات آبرساني به ۴۵۰روستاي ديگر نيز 
در دست اقدام است. در مدت كوتاهي به همت 

جهادگران بسيجي ۱۰۰روس��تا از آب شرب 
پايدار برخوردار ش��دند و اج��راي چاه عميق، 
قنات، منابع زميني، رودخانه‌ها و تصفيه‌خانه‌ها 
در دستور كار قرار دارد تا همه مناطق استان از 
نعمت آب شرب پايدار برخوردار شوند. بسيج 
سازندگي با همكاري شركت نيرو به روستاهاي 
مناطق محروم و صعب‌العبور در شهرستان‌هاي 
مشگين‌شهر و بيله‌سوار برق‌رس��اني كرده و 
با نصب بيش از هزارو۵۰۰ تير برق در مس��ير 
۴۵روس��تاي شهرس��تان خلخال برق معابر 

روستايي را تأمين كرده است. 

سردار غلامحسين محمد‌اصل
فرمانده سپاه حضرت عباس استان اردبيل
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30هزار رأس دام عشاير »باشت«
 عليه بيماري تب‌برفكي مايه‌كوبي شد

شهرس��تان ۲۶ه��زار نف��ري گچس��اران در 
جن��وب غرب��ي كهگيلويه‌وبويراحم��د قرار 
دارد و طي روزهاي اخي��ر چندهزار رأس دام 
سبك و س��نگين و طيور در مناطق محروم و 
كم‌برخوردار اين استان در اقدامي جهادي عليه 
بيماري‌هاي دام به ويژه تب‌برفكي مايه‌كوبي 

شده‌اند. 
چند روز پيش و در اردوي جهاي ارائه خدمات 
دامپزشكي رايگان به دامداران منطقه پيچاب 
در باشت، بيش از پنج اردوي جهادي امسال در 
مناطق كم‌برخوردار اين شهرستان اجرا شد. 

در اي��ن زمينه ۳۰ ه��زار رأس دام س��بك و 
س��نگين و ۱۰هزار مرغ و طيور بومي معاينه 
و واكس��ينه ش��دند. اين طرح در قالب گروه 
جهادي »ش��هيد مس��عود صابري« چندين 
روز برگ��زار و خدماتي از جمل��ه معاينه دام، 
توزيع سم رايگان براي ضدعفوني جايگاه‌هاي 
دام، واكسيناس��يون دام‌ه��ا، آموزش‌ه��اي 

لازم چهره‌به‌چهره براي مقابله با گس��ترش 
بيماري‌هاي مشترك انسان و دام، توزيع دارو، 
توزيع كمك بسته معيش��تي و ارجاع جهت 
اقدامات پاراكلينيكي و تخصصي دامپزشكي 
به صورت رايگان به دامداران ارائه ش��د. يكي 
از راهكارهاي مقابله با بيم��اري، جلوگيري 
از جابه‌جايي و تردد دام‌هاس��ت كه در زمان 
بيماري اقدامات قرنطينه‌اي بس��يار اهميت 
دارد، ب��ه همين دلیل دام��داران اين منطقه 
كم‌برخوردار با اص��ول و اقدامات قرنطينه‌اي 
آشنا شدند. پيش‌بيني مي‌شود در مرحله دوم 
واكسيناسيون تب‌برفكي، بيش از ۲۳۰هزار 
رأس دام س��بك و 4هزار رأس دام س��نگين 

تحت عمليات مايه‌كوبي شوند. 
همچنين حدود ۱۳هزار رأس دام س��بك و 
س��نگين عليه بيماري تب‌برفكي در اردوي 
جهادي منطقه محروم و كم‌برخوردار پيچاب 

واكسينه شدند.

طيبه گرجي
مسئول كانون بسيج مهندسين جامعه كشاورزي »باشت«

نام مريوان در استان كردس�تان با يكي از مهم‌ترين 
صنايع دس�تي يعني تولي�د »كلاش« گ�ره خورده 
است. با اينكه كلاش پاپوش يا كفش به شمار مي‌آيد، 
اما خوب اس�ت بدانيم آن را مي‌بافن�د. بعد از اينكه 
بسيج سازندگي با ارائه تسهيلات اقتصاد مقاومتي 
به حمايت از توليدكنن�دگان در عرصه‌هاي مختلف 
پرداخت، در مري�وان هم كلاش‌بافان زي�ر اين چتر 
قرار گرفتند و حالا با توليد بي�ش از ‌۳۰۰هزار جفت 
كلاش در طول س�ال به قطب توليد اين كالا تبديل 
شده اس�ت و مهم‌تر اينكه حدود ‌۸۰درصد كلاش‌ها 
را به كش�ورهاي همس�ايه صادر ميك‌ند. بر اس�اس 
آمارها، آورده ارزي توليدات اين شهر برابر با صادرات 

‌۱۶۰هزار بشكه نفت است. 
   

»كلاش‌بافي« يا »گيوه‌دوزي« از جمله قديمي‌ترين صنايع 
دستي ايرانيان به ش��مار مي‌آيد كه طبق اسناد تاريخي به 
دست آمده، پيش��ينه اين صنعت به حدود هزار سال قبل 
بازمي‌گردد؛ پاي افزار گيوه كه در ش��هر مريوان »كلاش« 

ناميده مي‌شود. 
با توجه ب��ه آب و هواي معتدل ايران، اي��ن پاپوش، خنك، 
سبك و قابل شست‌وشو طراحي شده و به دليل داشتن اين 
ويژگي‌ها از سوی مردم از گذش��ته‌هاي دور تا امروز مورد 

استفاده قرار گرفته است. 
پاي افزار كلاش، چپ و راست ندارد و از نظر طبي نيز كاملًا 
تأييدشده و براي افرادي كه مبتلا به ديسك كمر، زانودرد و 

ديابت هستند، توصيه شده است. 
كلاش زيره‌اي يك��ي از صنايع غالب در منطق��ه اورامانات 

اس��ت كه با توجه به ويژگي‌هاي آن از جمل��ه عدم‌نياز به 
تكنولوژي پيچيده و ماش��ين‌آلات س��نگين، فراواني مواد 
اوليه، وجود تعداد بالاي اف��راد داوطلب براي جذب به اين 
صنعت و روز‌افزون‌شدن تقاضا براي اين محصول در داخل 
و خارج از كشور، حمايت از آن به بارورشدن اقتصاد منطقه 

و اشتغال‌زايي منجر مي‌شود. 
هم اكنون كلاش‌بافي در اس��تان‌هاي غربي كش��ور رواج 
دارد، ام��ا در عين حال ش��هر مريوان به عنوان ش��هر ملي 
كلاش شناخته مي‌شود. شهرس��تان مريوان ‌۱۵۵هزار نفر 

جمعيت دارد كه از اين ميان ‌۱۵هزار نفر مستقيماً در صنعت 
كلاش‌بافي مشغول كار هستند. 

در اين ش��هر بيش از 3هزار كارگاه كلاش‌بافي در خانه‌ها و 
مغازه‌ها فعال است. 

گيوه‌بافي به دليل ظرفيت‌ه��ا و مزيت‌هاي اقتصادي‌اش از 
جمله عرصه‌هايي اس��ت كه از سوی بسيج سازندگي مورد 
حمايت قرار گرفته و شهرستان مريوان نيز به عنوان قطب 

توليد كلاش مورد توجه ويژه است. 
براي آشنايي بيش��تر با فوت‌و‌فن كفش‌هاي كردي با يكي 

از موفق‌تري��ن توليدكنن��دگان و صادركنن��دگان كلاش 
در مريوان ب��ه گفت‌وگو نشس��تيم؛ كارآفريني كه به گفته 
خودش، حدود 15س��ال پيش از سوی پدرزنش به صورت 
حرفه‌اي وارد عرصه توليد كلاش شده و براي تهيه سرمايه 

اوليه، همسرش طلاهايش را فروخته است. 
مصطفي رس��تمي مي‌گويد: در حال حاضر سالانه ۱۰هزار 
جفت كلاش توليد و به س��ليمانيه و اربيل عراق و س��وريه 

صادر مي‌‌شود. 
او ادامه مي‌دهد: در ش��هرك هجرت مريوان، بيشتر مردم 
در خانه‌ها يا مغازه‌ها مش��غول كلاش‌بافي هستند. كلاش 
ميراث تاريخي و نماد كردستان است. ساخت و استفاده از 
آن سرشار از سود و نشان‌دهنده حكمت‌هاي كهن سرزمين 

ماست.
  »همسايه‌ها« خريداران اصلي كلاش

توليدكنندگان كلاش در مريوان معتقدند كار بافتن كلاش‌ها 
بهتر است به خانم‌ها سپرده شود، زيرا آنها از عهده ظريف‌كاري 
و ن��ازك‌كاري بهتر برمي‌آيند و كلاش‌ه��اي زيباتري توليد 
مي‌كنند. در واقع كلاش‌هاي صادراتي، كلاش‌هايي هستند 

كه به دست زنان مريوان توليد شده است. 
آقاي رستمي درباره فروش كلاش‌ها مي‌گويد: پاپوش‌هاي 
مريوان در همين شهر طالب زيادي دارد اما همين كلاش‌ها 
را مي‌توانی��م به راحتي در ديگر ش��هرهاي اي��ران و حتي 

كشورهاي عراق، سوريه و تركيه به فروش برسانيم. 
كلاش‌بافي در ايران احيا ش��ده و بازار مناسبي دارد، البته 
توصيه من به همه افراد دخيل در كار كلاش‌بافي اين است 
كه حتماً در مريوان يك دفتر نمايندگي يا شعبه توليدي داير 
كنند، زيرا حضور در مريوان به دليل نزديكي به مرز باشماق 
و شناخته‌شدن اين شهر به عنوان مركز توليد كلاش فرايند 

صادرات را تسهيل مي‌كند.
اين فعال عرصه اقتصاد مقاومت��ي تأكيد مي‌كند: در توليد 
كلاش‌ها س�اليق مدرن و به‌روز را مورد توجه قرار داده‌ايم 
و براي هر ش��هر ايران متناسب با س��ليقه مردم آن منطقه 
رنگ‌بندي كلاش‌ه��ا را تعيين مي‌كنيم. م��ا مي‌دانيم كه 
مردم عراق در شهر سليمانيه، زيره آبي و در شهر اربيل، زيره 
قرمز را دوست دارند و متناسب با همين سلايق كلاش‌هاي 

صادراتي را توليد مي‌كنيم. 
  سالي 30ميليارد ارزآوري

اس��تاد »مولود« يكي از كلاش‌باف‌هاي معروف و برجسته 
مريواني نيز با بيان اينكه س��اخت پكنه از فیتيله‌هايي كه 
كوبيده مي‌ش��وند، تهيه زي��ره و در نهاي��ت بافتن كلاش، 
سه مرحله اصلي توليد اس��ت، مي‌گويد: كلاش بايد پارچه 
خوبي داشته باشد و رنگ آن طبيعي باشد. در گذشته توليد 
پكنه به صورت دستي و سنتي انجام مي‌شد اما با استفاده 
از دستگاه‌هاي جديد، س��رعت بريدن پارچه‌ها و كوبيدن 

فتيله‌ها افزايش يافته است.
نكته حائز اهميت در اي��ن كار كه عملًا فرهنگ مريواني‌ها 
را نشان مي‌دهد اين است كه در اين شهر سالانه ‌۳۰۰هزار 
جفت كلاش به ارزش ۳۰۰ميليارد ريال توليد مي‌شود كه 
با همت و هوشمندي توليدكنندگان، بيش از ‌۸۰درصد آن 
به كشورهاي همسايه صادر مي‌ش��ود. ارزآوري حاصل از 
صادرات اين تعداد كلاش برابر با صادرات ‌۱۶۰هزار بشكه 

نفت است. 

پاپوش‌هاي مريوان در همين ش�هر طالب زيادي 
دارد اما همين كلاش‌ها علاوه ب�ر اينكه در ديگر 
ش�هرهاي اي�ران خري�داران زي�ادي دارد، در 
كشورهاي عراق، س�وريه و تركيه نيز مشتريان 
بي‌ش�ماري منتظر رس�يدن كلاش‌ها هس�تند 

»کلاش« مریوان در کلاس جهانی
تسهیلات اقتصاد مقاومتی تولید پاپوش مریوان را به 300هزار جفت در سال رسانده است

»كمشچه« شهر بدون بيكار به بركت نان‌هاي تنوري
شهر »كمشچه« در استان اصفهان در شرايطي سالانه 
۲۰هزار تن نان تولي�د ميك‌ند كه از گذش�ته‌هاي دور 
نقش پدافند غيرعامل را هم ايفا می‌کرد. از دوران دفاع 
مقدس كه مردان و زنان كمشچه با تنورهاي خانگي براي 
رزمندگان نان مي‌پختند، گرفته تا اتفاقات غيرمترقبه 
و حوادث طبيعي نظير س�يل و زلزله ك�ه هموطنان در 
ديگر استان‌ها نياز به قوت و غذا دارند، نان‌شان از اين 
منطقه تأمين مي‌ش�ود. هم اكنون بيش از ۲۰نوع نان از 
جمله نان جو، نان رژيمي، نان ماس�ت موسير، نان پياز 
و جعفري، نان ش�ويد، نان تنور س�نتي، نان خشك و 
نان تافتون در كمش�چه توليد مي‌ش�ود كه ۱۳مورد از 
اين نان‌ها ثبت ملي شده اس�ت. با حمايت‌هاي بسيج 
سازندگي كمشچه به قطب توليد نان كشور تبديل شده 
است و حالا ش�هروندان زيادي حاضرند در اين صنعت 

سرمايه‌گذاري كنند. 
   

آمار ابتلا به بيماري‌هاي غيرواگير نظير ديابت، چاقي، سكته، 
سرطان و فش��ار خون در دنيا ش��تاب گرفته و ‌۶۰درصد علل 
مرگ‌ها را به خود اختصاص داده اس��ت. از هر پنج ايراني يك 
نفر مبتلا ب��ه يكي از اين بيماري‌هاس��ت. طب��ق آخرين آمار 
ارائه‌شده هم اكنون ‌۱۰درصد ايراني‌ها از ديابت، ‌۲۰درصد فشار 
خون، ‌۳۰درصد چربي اضافي، ‌۴۰درصد تري گليسيريد بالا و 

‌۵۰درصد از چاقي مفرط رنج مي‌برند. 
به استناد اظهارات همه متخصصان تغذيه غلط منشأ اصلي همه 
اين بيماري‌هاست. در اين ميان نان به عنوان اصلي‌ترين خوراك 

مردم نقش بسيار مهمي در اين فرايند ايفا مي‌كند. 
اما متأسفانه همواره مورد بي‌توجهي متوليان قرار گرفته است. 
مصرف ن��ان با كيفيت و س��الم موجب مي‌ش��ود از افتادن در 
سراشيبي مرگ زودرس ناش��ي از ابتلا به يكي از بيماري‌هاي 

غيرواگير جلوگيري شود. 
در گذشته وقتي از كنار يك نانوايي عبور مي‌كرديم بوي عطر نان 
اشتها‌مان را برمي‌انگيخت. خوردن نان وسوسه‌انگيز و اشتهاآور 
بود و جاي همه تنقلات و ميان وعده‌ه��اي مخرب امروزي را 
مي‌گرفت. امروز اما نان‌ها عطر و طعم گذش��ته را ندارند. اين 
مسئله ناشي از تأثيرات مخرب زندگي شهرنشيني بر تار و پود 
زندگي ماست كه سلامتي خودمان را نيز به مخاطره انداخته‌ايم، 

به گونه‌اي كه فرياد سازمان بهداشت جهاني درآمده است كه به 
كجا چنين شتابان مي‌رويد؟!

  شهري كه همه نانوا هستند
متأسفانه پخت نان‌هاي مسطح در كشور طي ۳۰سال گذشته 
به دلايل متعدد به چالش كشيده ش��ده و ديگر از آن نان‌هاي 
معطر و خوشمزه خبري نيست و نان‌هاي‌مان اصالت‌شان را از 
دست داده و فاقد كيفيت مرغوبيت گذشته شده‌اند. ناگفته نماند 
توسعه شهرنشيني نيز نان‌ها را مصنوعي و ماشيني كرده است. 
در چنين شرايطي مردم يكي از شهرهاي ايران، ضمن حفظ 
اصالت و كيفيت نان ايراني، توانس��ته‌اند يك چرخه س��الم و 
سودآور اقتصادي را نيز پايه‌گذاري كنند. اگر در كشور به دنبال 
يافتن شهري باشيم كه در آن ميزان بيكاري صفر باشد، فقط 
كافي است ۲۵كيلومتر از شهر اصفهان به سمت شمال خارج 
شويم تا به شهر تنورهاي هميشه روشن برسيم. كمشچه يا شهر 
نان و بركت احتمالاً تنها نقطه‌اي از كشور است كه در آن هيچ 

كس به بركت تنورهاي پخت نان بيكار نيست. 
كمشچه ۶هزار نفر جمعيت دارد كه از اين ميزان 2هزارو500نفر 
به نانوايي اشتغال دارند. اين رقم معادل ۹۵درصد افراد شاغل 

در اين شهرستان اس��ت. در كمش��چه ۳۰۰نانوايي سنتي و 
نيمه‌صنعتي روزانه بين ۶۰ تا ۸۰تن انواع نان‌هاي با كيفيت را 
توليد و به سراسر استان اصفهان و ديگر استان‌هاي كشور صادر 
مي‌كنند. هر روز صف بلندي از خودروهاي باري براي انتقال نان 

از كمشچه به ساير نقاط كشور تشكيل مي‌شود. 
  رازي كه نان‌ها را جهاني كرده است

اولين س��ؤالي كه پيش مي‌آيد اين است كه راز و رمز موفقيت 
بي‌نظير كمشچه‌اي‌ها كه توانسته‌اند شهرشان را به قطب توليد 

نان در كشور تبديل و بيكاري را ريشه‌كن كنند، چيست؟! 
آقاي علي اصغري يكي از توليدكنندگان موفق نان در كمشچه 
مي‌گويد: شهرت نان اين منطقه ۸۰سال عمر دارد و از كيفيت، 
طعم و ماندگاري بي‌نظيری برخوردار است. به دليل استفاده از 
گندم محلي در تهيه آرد و نيز استفاده از خاك مخصوص اين 

منطقه در تنورها نان كمشچه طعمي متفاوت دارد.
اين فعال اقتصاد مقاومتي كه با بهره‌مندي از داشته‌هاي محل 
سكونتش دست به كار بزرگي زده است، ادامه مي‌دهد: پشتوانه 
اصلي كه موفقيت در صادرات نان كمش��چه به نقاط مختلف 
اصفهان و ساير نقاط كشور را رقم زد، عبارت از انجام يك كار 

پژوهشي و علمي درباره ذائقه مردم استان بود. اين كار پژوهشي 
كه بسيار موفق از آب درآمد، كمش��چه‌اي‌ها را به سوي ايجاد 
تنوع در پخت انواع نان سوق داد. در حال حاضر بيش از ۲۰نوع 
نان از جمله نان جو، نان رژيمي، نان ماست موسير، نان پياز و 
جعفري، نان شويد، نان تنور سنتي، نان خشك، نان تافتون و 
غيره در كمشچه توليد مي‌شود كه تاكنون ۱۳مورد از اين نان‌ها 
ثبت ملي شده اس��ت. بخش عمده‌اي از نانوا‌هاي كمشچه را 
بانوان اين شهر تشكيل مي‌دهند، آنها در كار پخت نان مهارت 

بسيار بالايي دارند.
شهر كمشچه سالانه حدود ۲۰هزار تن نان توليد مي‌كند و از 
سال‌هاي دور در مواقع بحراني براي كشور نقش پدافند غيرعامل 

را هم ايفا كرده است. 
در دوران دفاع مقدس مردان و زنان كمشچه با تنورهاي خانگي، 
براي رزمندگان نان خشك مي‌پختند. بعد از دفاع مقدس هم 
كمش��چه‌اي‌ها در بحران‌هاي طبيعي نظير سيل و زلزله، نان 

مناطق بحراني كشور را تأمين مي‌كنند. 
در تولي��د نان كمش��چه ب��ه هيچ وج��ه از جوش ش��يرين و 
افزودني‌هاي غيرمجاز استفاده نمي‌ش��ود و بازاريابي علمي و 

به‌روز براي فروش نان‌ها، همواره در دستور كار قرار دارد. 
رئيس تعاوني نانوايان كمشچه مي‌گويد: نان كمشچه در همه 
شهرستان‌ها شناخته شده است و حتي آن را به عنوان سوغات 
به خارج از كشور مي‌برند، دليل اين موضوع نيز كيفيت بالاي 
نان و نداشتن دورريز است، نان كمشچه به دليل نوع پخت آن 
مدت طولاني قابل استفاده است و اين يكي از مهم‌ترين مسائلي 

است كه سبب شهرت و محبوبيت آن شده است.

كمش�چه ۶هزار نف�ر جمعي�ت دارد ك�ه از اين 
ميزان 2هزارو500نفر به نانوايي اش�تغال دارند. 
اين رق�م معادل ۹۵درص�د افراد ش�اغل در اين 
شهرستان است. در اين شهرس�تان ۳۰۰نانوايي 
س�نتي و نيمه‌صنعتي روزان�ه بين ۶۰ ت�ا ۸۰تن 
ان�واع نان‌ه�اي باكيفي�ت را توليد و به سراس�ر 
اصفهان و ديگر استان‌هاي كشور صادر ميك‌نند

  گزارش یک


